
Ontbijt/ Breakfast 09.00-11.30 

Breakfast Smoothie Bowl, Cherry & Proteins | € 11,50 
Kers, limoen, framboos, havervlokken, erwtenproteïne, chipzaad, 	 	

avocado, amandel, pruim, dadel en banaan 🌱 ✓ 

Cherry, lime, raspberry, oat flakes, pea protein, chip seeds, avocado, 	

almond, plum, date and banana 🌱 ✓  

Yoghurt Bowl | € 10,50 

Griekse of Soja 🌱  yoghurt, homemade granola, dadels en vers fruit ✓ 

Greek or Soy 🌱  yogurt, homemade granola, dates and fresh fruit ✓ 

Red Fruit Pancakes | € 11,50 
Rood fruit, mascarpone, agave, cacao nibs en walnoten ✓ 
Red fruit, mascarpone, agave, cacao nibs and walnuts ✓  

Savory Avocado Pancakes | € 16 
Avocado, bacon, ahornsiroop 
Avocado, bacon, maple syrup  

Nutella Pancakes | € 6,50 

Avocado Toast | € 13 

Toast, avocado, gemarineerde cherrytomaat en mango 🌱 ✓  

Toast, avocado, marinated cherry tomatoes and mango 🌱 ✓ 

Eggs Benedict | € 11,50 
Brioche, gepocheerd eitje, avocado, Hollandaise saus en spinazie ✓ 
Brioche, poached egg, avocado, Hollandaise sauce and spinach ✓ 
+ zalm/ salmon | € 4,50 
+ bacon/ bacon | € 4,50 

Fried Eggs | € 10,50 
2 gebakken eieren met toast 
2 fried eggs with toast 
+ zalm/ salmon | € 4,50 
+ bacon/ bacon | € 4,50 
+ avocado/ avocado | € 4 

Scrambled Eggs | € 10,50 
Scrambled eggs met toast 
Scrambled eggs with toast 
+ zalm/ salmon | € 4,50 
+ bacon/ bacon | € 4,50 
+ avocado/ avocado | € 4 

Add-Ons 
+ zalm/ salmon | € 4,50 
+ bacon/ bacon | € 4,50 
+ avocado/ avocado | € 4 
+ extra ei/ extra egg | € 2 
+glutenvrij brood/ gluten free bread | € 2 



Lunch 11.30-16.00 

Eggs Benedict | € 11,50 
Brioche, gepocheerd eitje, avocado, Hollandaise saus en spinazie ✓ 
Brioche, poached egg, avocado, Hollandaise sauce and spinach ✓ 
+ zalm/ salmon | € 4,50 
+ bacon/ bacon | € 4,50 

Avocado Toast | € 13 

Toast, avocado, gemarineerde cherrytomaat en mango 🌱 ✓  

Toast, avocado, marinated cherry tomatoes and mango 🌱 ✓ 

Sandwiches | € 13,50 
* Huisgemaakte Portugese kip, little gem, frisse citroen en koriander 
  Homemade Portuguese chicken, little gem lettuce, fresh lemon and      
coriander  

* Langzaam gegaarde sucade, ingelegde rode ui en frisse slamix 
  Slow-cooked chuck roast, pickled red onion and fresh salad 

* Feta, peer, veldsla, honing en walnoot ✓ 
  Feta, pear, lamb’s lettuce, honey and walnuts✓ 
 

Elevens Burger (180 gr) | € 15,50 
Burger (100% rund), komkommer, sla, tomaten relish, boeren oude kaas                                                                                                                                                                 
Burger (100% beef), cucumber, lettuce, tomato relish, farm aged cheese 

Kids Burger (80 gr) | € 10 
Burger (100% rund), komkommer, sla, tomaat, burgersaus 
Burger (100% beef), cucumber, lettuce, tomato, burger sauce 

Soup Small € 7,50 | Regular € 9,50 

Gazpacho met basilicum olie Vom Fass 🌱 ✓ 

Gazpacho with basil oil Vom Fass 🌱 ✓       

Salads | € 14,50 
* Salade, boerderij kip, gepocheerd ei, croutons en parmezaan 

Salad, farmhouse chicken, poached egg, croutons and parmesan 

* Salade, veganistische feta, meloen, basilicum en pompoenpit met rode 

wijnazijn uit Bordeaux Vom Fass🌱 ✓ 

Salad, vegan feta, melon, basil, pumpkin seed with red wine vinegar 

from Bordeaux Vom Fass 🌱 ✓ 

* Tricolore van tomaten, burrata, verse oregano en een dressing van 12 
jaar oude wijnazijn van Vom Fass ✓  
Tricolor tomatoes, burrata, fresh oregano and a dressing made with 
12-year aged wine vinegar from Vom Fass✓ 

Red Fruit Pancakes | € 11,50 
Rood fruit, mascarpone, agave, cacao nibs en walnoten ✓ 
Red fruit, mascarpone, agave, cacao nibs and walnuts ✓  



Savory Avocado Pancakes | € 16 
Avocado, bacon, ahornsiroop 
Avocado, bacon, maple syrup  

Nutella Pancakes | € 6,50 
                                                                           

Add-Ons 
+ zalm/ salmon | € 4,50 
+ bacon/ bacon | € 4,50 
+ avocado/ avocado | € 4 
+ extra egg | € 2 
+ glutenvrij brood/ gluten free bread | € 2 

The Bakery 
* Lemon Merengue | € 6,50 
* Appeltaart met Amandelspijs/ Apple Pie with Almond Paste | € 6,50 

* Bananenbrood Blauwe Bes/ Blueberry Banana Bread 🌾  | € 6,50 

* Taart van de Dag/ Cake of the Day | € 6 
* Croissant | € 3 
* Pastry of the Day | € 4,50 

Add-Ons 
+ Slagroom/ Whipped Cream| € 0,80 
+ Jam | € 1,50 

Sue Zoet Zonder Suiker & Gluten, Plant-based Bites | € 4,50 each 

* Key lime 🌱  🌾  

* Lavendel lemon 🌱  🌾  

* Dubai  🌱  🌾   

* Special bite 🌱  🌾  

Bites 
* Gezouten Amandelen/ Salted Almonds | € 5,50 
* Olijven/ Olives | € 5 
* Brood met smeersels/ Bread with spreads | € 7 
* Charcuterie | € 15 
* Mix Platter | € 22,50 

	  

	  
✓=vegetarian 

🌱 = plant based 

🌾 = glutenfree 



Coffee, Hopper, koffiebonen uit Ethiopië 

Espresso | € 3,40 
Cappuccino | € 3,80 
Flat White | € 4,90 
Cortado | € 3,70 
Latte Macchiato | € 4,30 
Caffe Latte | € 4 
Doppio | € 4,40 
Lavender Latte | € 4,90 
Iced Latte | € 5,50 
Iced Lavender Latte | € 6,50 
Chai Latte/ Chilled Chai | € 5,50 
Matcha Latte/ Chilled Matcha | € 5,50 
Warme Chocolademelk/ Hot Chocolate | € 4 
	  

Add-Ons 
+ Oat Milk | € 0,50 
+Soya Milk | € 0,50 
+Shot espresso | € 1,60  
+Decaf | € 0,50 
+ Slagroom/ Whipped Cream| € 0,80 
We use organic milk in our coffee 

Tea From T’s, Fresh Tea & Infusion | € 3,90 
* Earl Grey 
* Sencha Green 
* Jasmijn/ Jasmine 
* Berry White 
* Rooibos 
* Verveine/ Verbena 
* Verse Munt / Fresh Mint  
* Gember / Ginger  
* Munt en Gember / Mint and Ginger 

	         	  

Freshly Squeezed Juices  
Vers geperste jus d’orange/ Freshly squeezed orange juice | € 5 
Vers geperste grapefruit/  Freshly squeezed grapefruit | € 6 
Mix van jus d’orange en grapefruit/ Mix of orange and grapefruit | €5,50 

Smoothies | € 7,50 
* Aloha Spirit |coconut, acerola, date, passion fruit, pineapple and 

mango 
* Lemon Cherry | cherry, lime, raspberry, oat flakes, pea protein, chia 

seed, avocado, almond, plum, date and banana 
* Minty Green | mint, parsley, lime, broccoli, banana, date, pea protein, 

apple and mango 

Fresh Homemade Ice Tea | € 5 
* Jasmine  
* Berry White 



Marie Stella Maris 
Bruis of Plat Mineraalwater/ Sparkling or Still Water 0.25L | € 3,75 
Bruis of Plat Mineraalwater/ Sparkling or Still Water  0.75L | € 6,50 

Double Dutch | € 4 
Ginger Beer	  
Elderflower Tonic Water 
Ginger Ale 

Drinks | € 3,60 
Coca Cola 
Coca Cola Zero 
Fanta Orange 
Fuze Tea Green 
Appelsap/ Apple Juice (van Kempen)  
Tomatensap/ Tomato Juice (van Kempen) 

Mocktails | € 10,50 

Nona June 
De ideale combinatie van zoet en zuur 
The ideal combination of sweet and sour 

Nona Ginger 
De perfecte alcoholvrije Moscow Mule 
The perfect non-alcoholic Moscow Mule 

Nona Strawberry Smash 
Een verfrissende mocktail met aardbeien en citroen 
A refreshing mocktail with strawberries and lemon 

Cocktails 

* Mimosa | € 13 
* Bloody Mary | € 11 
* Aperol Spritz | € 10,50 
* Gin Tonic | € 11 
* Espresso Martini | € 13 

Beer 
Vedett Pilsner 33 cl | € 4,50 
Vedett Blond 33 cl | € 5 
San Miguel 0,0% 33 cl | € 5 



White Wine 

Orbiel & Freres | € 5,75 | € 28,75 
Languedoc, Frankrijk – Sauvignon Blanc  
Geurige, frisdroge witte wijn met impressies van granny smith, 	 	
grapefruit, limoen en munt 
Fragrant, fresh dry white wine with impressions of granny smith, 	 	
grapefruit, lime and mint 

Pontificis Pays d’Oc | € 7 | € 35 
Languedoc, Frankrijk – Chardonnay, Viognier  
Volle droge witte wijn met fris geel fruit, iets perzik en licht eikenhout 
in het aroma 
Full-bodied dry white wine with fresh yellow fruit, hints of peach and 
light oak in the aroma 

Ramón do Casar Ribeiro Varietal | € 41 
Galicië, Spanje- Godello, Albariño, Treixadura	 	  
Licht citroengele wijn met een verfijnde geur van witte bloemen, intens 
sappig met puur fruit en een opwekkende frisheid 
Light lemon yellow wine with a delicate scent of white flowers, 	 	
intensely juicy with pure fruit and an uplifting freshness 

Rose Wine 

Gris de Coeur Rosé € 5,75 | € 28,75 
Languedoc, Frankrijk – Cinsault, Grenache  
Vol verleidelijke aardbeien, frambozen en verse kruiden 
Full of tempting strawberries, raspberries and fresh herbs 

Domaine Saint Ferréol Coteaux Varois € 7,50 | € 37,50 
Provence, Frankrijk – Grenache, Cinsault, Syrah  
Een zalmroze tint en een fijn aroma van klein rood fruit en kruiden 
A salmon pink hue and a fine aroma of small red fruits and spices 

Red Wine 

Montemar € 5,75 | € 28,75 
Catalonie, Spanje– Garnacha	 	 	  
Vol rode wijn met fijn fruit, lichte kruiden en wat eiken in het aroma 
Full-bodied red wine with fine fruit, light spice and some oak in the 	
aroma 

Abbotts & Delaunay | € 35 
Languedoc, Frankrijk– Carignan	 	 	  
Robijnrode wijn met een zachte smaak, zondoorstoofd fruit, mooie 
fraîcheur en milde tannines 
Ruby red wine with a soft taste, sun-drenched fruit, nice fraîche and 
mild tannins 



Domaine Fleuron de Liot - eigen import / own import | € 45 
Saint- Estèphe, Frankrijk- Merlot, Cabarnet Sauvignon	 	  
Mooie klassieke St.- Estèphe, zwart fruit, eiken, tabak en zachte 	
tannines 
Beautiful classic St.- Estèphe, black fruit, oak, tobacco and soft tannins 

Sparkling 

Crémant de Loire Blanc Brut | € 8 | 40 
Loire, Frankrijk 
Fruitige blend op basis van Chenin Blanc, gemaakt volgens de 
Champagne methode 
Fruity blend based on Chenin Blanc, made according to the 
Champagne method 

Alcohol vrij 0.0% 

Pas du Tout 200ml | € 9 
Provence, Frankrijk- Airen, Chardonnay, Ugni Blanc 
Droge, fris fruitige alcoholvrije bubbel 
Dry, fresh fruity non-alcoholic bubble


